




LILLET ROSÉ
ist unsere geliebte kleine Schwester 
– der strahlende und erfrischende 
Aperitif, den wir so sehr schätzen.  
Ein geringer Anteil an Merlot Trauben 
verleiht dem erfrischend fruchtigen 
Weinaperitif seine Rosé Farbe. Lillet 
Rosé findet durch seinen einzigartigen 
Geschmack in unzähligen Longdrinks 
und Cocktails Verwendung.

17 % alc. | 75 cl

LILLET  
GRAPEFRUIT 
SPRITZ
	 1/3 Lillet Rosé
	 2/3 Grapefruit Limonade

Lillet Rosé in ein mit Eiswürfeln gefülltes Glas geben. 
Mit Grapefruit Limonade auffüllen und mit einer 
Grapefruitspalte garnieren.

LILLET  
WHITE PEACH
	 1/3 Lillet Rosé 
	 2/3 White Peach Limonade 

Lillet Rosé in ein mit Eiswürfeln gefülltes Glas geben. 
Mit White Peach Limonade auffüllen und mit einer 
Pfirsichspalte garnieren.

Signature  
     Drink

Mehr Rezepte  
entdecken

Nach dem Öffnen im Kühlschrank 
aufbewahren und innerhalb von  
4 Wochen verbrauchen.
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LILLET BLANC & 
LILLET BLANC 0%*

ist ein fruchtiger Aperitif auf 
Basis von Weinen aus dem 
weltbekannten Anbaugebiet 
Bordeaux, vermählt mit Mazeraten 
exotischer Früchte. Lillet Blanc 
ist vollmundig und intensiv, mit 
Aromen von kandierter Orange, 
Honig, Kiefernholz und exotischen 
Früchten und bietet eine Vielzahl 
an Variationsmöglichkeiten.

Jetzt auch als alkoholfreie Variante 
erhältlich mit dem gleichen  
100%-igen Lillet Geschmack.

17 % alc. | 75 cl 	  < 0.5 % vol. | 75 cl  
*Alkoholfrei (<0.5 % vol.)

LILLET SPRITZ & 
LILLET SPRITZ 0%
	 1/3 Lillet Blanc oder Lillet Blanc 0%*

	 2/3 Soda
	 1 Schuss Holundersirup

Lillet Blanc oder Lillet Blanc 0%* in ein mit Eiswürfeln 
gefülltes Glas geben. Mit Soda auffüllen, einen Schuss 
Holundersirup hinzufügen und mit einer Zitronen-
scheibe garnieren.

LILLET BERRY & 
LILLET BERRY 0%
	 1/3 Lillet Blanc oder Lillet Blanc 0%*

	 2/3 Wildberry Limonade

Lillet Blanc oder Lillet Blanc 0%* in ein mit Eiswürfeln 
gefülltes Glas geben. Mit Wildberry Limonade auffüllen 
und mit frischen Beeren garnieren.

Signature  
     Drink

ALKOHOLFREI*

Nach dem Öffnen im Kühlschrank 
aufbewahren und innerhalb von  
4 Wochen verbrauchen.

6 7



RAMAZZOTTI 
LIMONCELLO
bringt den Geschmack Siziliens direkt ins 
Glas. Der fruchtige Likör wird ausschließlich 
aus italienischen Zitronen hergestellt und 
holt die sizilianische Sonne direkt nach 
Österreich. Ob als erfrischender Limoncello 
Spritz, mit Tonic gemixt oder pur als 
Digestif – Urlaubsfeeling ist mit Ramazzotti 
Limoncello garantiert.
29 % alc. | 70 cl

RAMAZZOTTI
LIMONCELLO SPRITZ
	 5 cl Ramazzotti Limoncello
	 10 cl Prosecco
	 3 cl Soda

Ramazzotti Limoncello in ein mit Eiswürfeln gefülltes Glas 
geben. Mit Prosecco und Soda auffüllen und mit einer  
Zitronenscheibe garnieren.

Make it bitter mit 

Bitter Lemon statt  

Prosecco & Soda

Tipp!
98



RAMAZZOTTI APERITIVO 
ARANCIA 0.0%
vereint italienische Aperitivo-Tradition 
mit moderner Genusskultur. Fruchtige 
Orange und feine Bergamotte sorgen für 
einen bittersüß-frischen Geschmack und 
ein authentisches Genusserlebnis. Ob als 
erfrischender Spritz mit alkoholfreiem oder 
klassischem Prosecco oder gemixt mit Tonic 
Water – dieser Aperitif bringt das Dolce Vita 
jetzt auch alkoholfrei in jede Runde.
0.0 % alc. | 70 cl

RAMAZZOTTI  
ARANCIA SPRITZ  
(ALKOHOLFREI)
	 5 cl Ramazzotti Arancia 0.0%
	 10 cl alkoholfreier Prosecco
	 3 cl Soda

Ramazzotti Arancia 0.0% in ein mit Eiswürfeln gefülltes Glas 
geben. Mit Prosecco und Soda auffüllen und mit 
einer Orangenscheibe garnieren.

Auch mit klassischem Prosecco kombinierbar.

ALKOHOL-
FREI

Make it bitter mit 

Bitter Lemon statt  

Prosecco & Soda

Tipp!
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RAMAZZOTTI APERITIVO 
ROSATO
war der erste Aperitif in der Ramazzotti 
Familie. Auszüge von Hibiskus 
und Orangenblüten machen ihn zu 
einem fruchtig-frischen Aperitif, 
der das Gefühl eines entspannten 
Sommernachmittags in den Gärten 
von Florenz direkt in den (Gast-)Garten bringt.
15 % alc. | 70 cl

ROSATO SPRITZ
	 3 cl Ramazzotti Aperitivo Rosato
	 8 cl Weißwein oder Prosecco
	 8 cl Soda

Ramazzotti Aperitivo Rosato in ein mit Eiswürfeln gefülltes Glas geben.  
Mit Weißwein oder Prosecco und Soda auffüllen und mit einer  
Zitronenscheibe garnieren.
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ITALICUS ROSOLIO 
DI BERGAMOTTO
ist ein eleganter, italienischer, super 
premium Aperitif-Likör aus der 
Kategorie „Rosolio“, der sich durch 
feinste italienische, zu 100% natürliche 
Zutaten und die einzigartige Note der 
Bergamotte auszeichnet. Basierend auf 
einem historischen, über 100 Jahre alten 
Familienrezept werden bei ITALICUS 
feinste, italienische Zutaten, wie zum 
Beispiel kalabrische Bergamotte, 
sizilianische Cedro-Früchte, Lavendel 
und Kamille verarbeitet.
20 % alc. | 70 cl

ITALICUS SPRITZ
	 1/3 Italicus Rosolio di Bergamotto 
	 2/3 Prosecco oder Champagner 

Italicus in ein mit Eiswürfeln gefülltes Glas geben. Mit Prosecco oder  
Champagner auffüllen und mit Oliven garnieren.
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Für weitere Informationen betreffend des Aperitif-Portfolios in 
Österreich, kontaktieren Sie bitte Ihren Ansprechpartner oder unser Büro: 

Pernod Ricard Austria GmbH
Schottenfeldgasse 20, 1070 Wien

Tel.: 01/290 28 18 - 100
office@pernod-ricard-austria.com

www.pernod-ricard.at

Genießen Sie unsere Produkte verantwortungsvoll.
www.verantwortungsvoll.at

mailto:office@pernod-ricard-austria.com
http://www.pernod-ricard.at
http://www.verantwortungsvoll.at
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